
従業員の管理

81円より

運送距離と鮮度維持の点から東北、関東圏内。 会 社 所 在 地

工 場 所 在 地

写真

製造工程の管
理

食材としての特徴は上の利用方法にもありますが、独自のこだわりとしては、栽培時の主要原材料の一つである
「コーンコブミール」不使用という点があります。この資材はトウモロコシの芯を乾燥粉砕したものですが、米国、中国産
の輸入原料が主であります。この点から、将来、消費者から遺伝子組換え食物への不安の声が出る事を懸念し、私達
は２０年前から栽培に使用しておりません。『食の安心・安全』の点に於いては、他の生産者より一歩リードしているもの
と自負しております。

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

担 当 者

T E L

高さ(㌢）横(㌢)縦(㌢)

22.0

■ 商品写真

保 存 温 度 帯

重量（㌔）

販 売 エ リ ア の 制 限

ケースサイズ（重量）２ケース 4.5

原材料の産地証明書の提出可能です。

30個

150ｇ(100gから数kg単位まで対応可能です) 

秋田特産　味の西目　　採れたてぶなしめじ

通年

秋田県由利本荘市西目町

賞味期限／消費期限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

50.0

賞味期限 消費期限 冷蔵で７日

希望小売価格（税込）

30.0

■ 出展企業紹介

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

担当者連絡先

記 録

担 当 者

従 業 員 数

E - m a i l

F A X

商 品 特 徴

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

商 品 名

最 も お い し い 時 期

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

内 容 量

1ケースあたり入数

１～２日

最低ケース納品単位

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

発 注 リ ー ド タ イ ム

タ ー ゲ ッ ト

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

培養・発生期間：目視検査、細菌検査（カビ、バクテリア）自社と検査機関で実施。　収穫・包装時：目視検査（梱包不良、異物混入）。

写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

施設設備の管
理

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

危 機 管 理 体 制

衛生管理への取組

写　真

生産から出荷まで、工程毎のチェック体制を徹底。品質管理に問題があった場合の原因究
明・改善を行っている。
定期的なミーティングと衛生管理点検表により、日々の体調管理と事故、けがの防止に努め
ている。作業時の服装の徹底。

機械、設備の定期的な整備・点検を実施している。不具合の際は迅速に対応・解決。

生産・出荷の各工程毎の記録簿。

090-2274-3583

商 品 検 査 の 有 無

■ 品質管理情報

代表理事　須田貴史 連 絡 先

自然志向・健康志向を前面に出されるフードサービス様

若い女性（食物繊維が豊富なのでダイエットにも最適です）。お子様方（クセがなく、様々な料理
に合うので、肉や魚と共に）。調理しても目減りしにくいので、菜食主義者向けの肉抜き料理に
使って頂いても。

出 展 企 業 名

〒

〒

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

農事組合法人ぬまた

平成２７年１０月時点　１５名(パート含む)

写真

0184-33-3530

018-0604

同上

お客様の「おいしい」の一言が原動力です。当然の事で
すが「人様の口に入るもの」という意識を常に肝に銘じ、
仕事をしています。

代表理事　須田貴史

なし

平成２６年度　６０百万円

秋田県由利本荘市西目町沼田字沼田４６５

同上

須田貴史、今野一子

固定電話：0184-33-3530、携帯電話：080-1857－2225

代 表 者 氏 名

年 間 売 上 高

× ×

高圧殺

菌釜で、

殺菌消

毒 

培地調

整、 
菌床詰

め込み

放冷後、

種菌を

接種

培養舎に

て熟成

（約９０

日） 

菌掻き作

業 

生育室に

移動。発

生をかけ

る（約２１

日） 

収穫
計量、包

装、梱包
出荷

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） 

その他→ 

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー 

その他（右に記入→） 

ＨＡＣＣＰ 

有→具体的に 無 

無 有→ 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 


	FCP展示会・商談会シート



